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※この企画書は、旅行会社向け業務専用サイト


「旅の献立」　� HYPERLINK "http://www.tabinokondate.com" ��www.tabinokondate.com�


の「１泊２日プラン」からダウンロードできます。


ワードで作成していますので編集してご活用ください。





ここが違う、カニ料理





●企画のお問い合わせは。


　　お宿　炭平　大阪案内所


　　06-6375-0405


    





●カニづくし贅沢コース（一部・間人ガニ使用）


間人ガニは、カニ本来の味がそのまま楽しめる「カニ刺し」で。透き通った白い身は、幻の味と上品な食感を味わうことができます。


その他、松葉ガニの炭火焼・カニ味噌甲羅焼・ちり鍋・ゆでガニ・雑炊のカニづくしです。





１�
各地＝〈舞鶴若狭道〉福知山IC＝出石(昼食､城下町散策)＝播磨屋豊の岡工園(おかきの製造


   8:30           　　　　　　　　 12:15           　13:40 　13:50                                       


工程見学･試食)＝久美浜＝網野＝間人温泉郷(泊)


   　　　     14:40 　　　　　　　　　　　　 16:20�
�
２�
お宿＝後ヶ浜＝丹後松島＝経ヶ岬(半島最北端)＝舟屋の里公園＝橋立やまいち(海産物のお買物)＝


   9:00                      9:30            9:50  10:30     10:50  11:30                     12:00


＝天橋立(松吟にて昼食)＝ハクレイ酒造(丹後の酒蔵見学･地酒試飲)＝舞鶴大江IC＝各地                                                                               


   12:15            13:40  14:00                        　      14:45    　　　　　 18:00～�
�
    





たいざ





知る人ぞ知る、蟹の逸品











行程 














最高級国産・松葉ガニ「間人ガニ」を食し、温泉と眺望を楽しむ・・・・





丹後半島・間人漁港


日本で「最も高級で美味しい」とされるカニが水揚げされるという。


間人の沖合いは良質のカニが獲れる魚場として有名で、特に日帰り操業で活きたまま水揚げされるカニは鮮度や旨味が損なわれることがなく「幻の間人蟹」とよばれ、今や一般の市場に出回ることはほとんどない超高級品です。


間人ガニは究極の松葉ガにです。少し贅沢に「炭平」のカニ料理をご賞味ください。














        　　


炭平は間人でも有名なカニ料理の老舗。


また、お部屋・ロビー・大浴場からの冬の日本海の景色は丹後随一です。








